
M I D I  &  S O I R
D É J E U N E R  1 2  H  –  1 4  H    ·    D Î N E R  1 9  H  –  2 2  H

—  F R E S H  C O R N E R  —

SALADE CAESAR COMME À TIJUANA 16 €
Salade romaine, sauce Caesar maison, poulet crispy, œufs durs, pancetta, copeaux de
parmesan, anchois, tomates cerises, croûtons

POMODORO E BURRATA 13 €
Différentes variétés de tomates, burrata, basilic frais, huile d'olive, velours balsamique, fleur
de sel… e basta

LAITUE PERDUE 8 €
Cœur de laitue pommée, copeaux de parmesan, huile d'olive, velours balsamique, fleur de sel.
Simple, efficace

—  H O T  C O R N E R  —

« CBB » CHEDDAR BACON BURGER 17 €
Pain bun brioché, salade, tomate, oignons rouges, sauce
burger maison, steak façon boucher, pancetta, cheddar
rouge. Servi avec frites maison et salade

CAMEMBERT À LA BRAISE 19 €
Persillade, vin blanc. Servi avec chiffonnade de jambon
Serrano, frites maison et salade

MOULES-FRITES 17 €
Moules marinières, frites fraîches. Supplément sauce 2 € :
curry ou bleu

DORADE ROYALE AU BBQ 27 €
Dorade de 500 g grillée entière, sauce vierge : vinaigrette
aux tomates cerises, échalotes et herbes fraîches. Servie
avec frites fraîches et salade

POULET CRAPAUDINE 17 €
Demi-poulet mariné et grillé à plat au BBQ. Servi avec
frites fraîches et salade

MAGRET GRILLÉ AU BBQ 26 €
Servi avec frites fraîches et salade. Sauces +2 € : poivre,
bleu, chimichurri ou échalotes confites

ENTRECÔTE XL GRILLÉE AU BBQ 28 €
Pièce de 350 g. Servie avec frites fraîches et salade.
Sauces +2 € : poivre, bleu, chimichurri ou échalotes
confites

CÔTE DE BŒUF GRILLÉE AU BBQ 68 €
Pièce de 1,2 kg conseillée pour 2 personnes, coopérative
Axuria. Servie avec frites fraîches et salade. Sauces +2 € :
poivre, bleu, chimichurri ou échalotes confites

M E N U  P I T C H O U N E 10 €
Tenders de poulet ou steak haché ou moules, frites, boule de glace, sirop à l'eau

Et au dos… nos pintxos & pizzas  ·  L E  S O I R  U N I Q U E M E N T  ·
C A P B R E T O N    ·    L A  C I V E L L E



L E  S O I R  U N I Q U E M E N T
S E R V I C E  D U  S O I R    ·    D E  1 8  H  À  2 3  H

—  P I N T X O S  —
idéal pour les moments de partage

PLANCHE DE CHARCUTERIES
IBÉRIQUES 13,50 €
Jambon iberico, lomo, chorizo, guindillas

PLANCHE DE FROMAGES AFFINÉS 11 €
Bleu des Basques, brebis, brebis piment d'Espelette,
confiture de cerises noires

PLANCHE MOIT-MOIT 17 €
Un mix de nos charcuteries et de nos fromages

PLANCHE MAXI TAPAS 24 €
Un peu de tout à partager

PÂTÉ DES CONSERVISTES 8 €
C'est le pâté des copains du Béarn

HOUMOUS FETA PISTACHE 8 €
Purée de pois chiche pimpée à tartiner

BOL DE FRITES 4,50 €

CROQUETAS DE JAMÓN 7 €
5 pièces de croquettes frites au jambon ibérico

CASSOLETTE DE RABAS 7 €
Calamars panés frits, servis avec une sauce aïoli maison

TXIPIRONS 10 €
Snackés rapidement à la plancha, persillade, piment
d'Espelette

—  P I Z Z A S  —
servies de 18au feu de bois de nos fours… de 18 h à 23 h#8202;h

à 23au feu de bois de nos fours… de 18 h à 23 h#8202;h

MARGARITA 12 €
Sauce tomate maison, mozza fior di latte, basilic frais,
olives noires, huile d'olive vierge extra

REINE 14 €
Sauce tomate maison, mozza cantadora, jambon blanc,
champignons de Paris, origan

4 FROMAGES 15 €
Crème fraîche, mozza cantadora, chèvre, bleu des
Basques, taleggio

POULET 16 €
Crème fraîche curry, mozza cantadora, poulet mariné,
poivrons confits, oignons rouges, coriandre

VG 14 €
Sauce tomate maison, mozza cantadora, courgettes,
aubergines, poivrons grillés, olives noires, basilic frais,
roquette

DIAVOLA 16 €
Sauce tomate maison, mozza cantadora, chorizo, olives
noires, basilic

BURRATA 18 €
Sauce tomate, mozza cantadora, jambon Serrano,
burrata, roquette, tomates cerises, huile d'olive

TARTUFATA 20 €
Crème fraîche tartufata, mozza cantadora, burrata,
jambon blanc, roquette

S U G G E S T I O N S
Landaise  ·  Piacentina

P O U R  L ' E M P O R T E R
Toutes les pizzas, le poulet crapaudine et les moules

L A  P L A Y A    ·    B A R  R E S T A U R A N T    ·    C A P B R E T O N ,  L A  C I V E L L E

Prix nets en euros, taxes et service compris



P E T I T  D É J E U N E R
D E  9  H  À  1 1  H

FORMULE SUCRÉE 9 €
1 boisson chaude, 1 jus de fruits frais, 1 viennoiserie, tartines, beurre, confitures

L E S  D E S S E R T S
M I D I  &  S O I R

MOUSSE AU TXOKOLA 8 €
Mousse au chocolat noir maison, chouchous noisette

PANNA COTTA 8 €
Fruits rouges, crumble huile d'olive. Un dessert tout en fraîcheur

CRÈME BRÛLÉE VANILLE 7 €

G O Û T E R
D E  1 4  H  À  1 8  H

—  S A L T Y  C O R N E R  —

PANINI 3 FROMAGES 7,50 €
Chèvre, mozza, emmental

PANINI CLASSICO 7,50 €
Jambon blanc, tomates, mozza, huile d'olive

—  S W E E T  C O R N E R  —

PANINI PÂTE À TARTINER 6 €

PANINI PÂTE À TARTINER –
BANANE 7 €

—  C O M P O S E  T A  C O U P E  G L A C É E  —

1  BOULE
2,50 €

2  BOULES
4,50 €

3  BOULES
6 €

SUPPLÉMENT
1 €

Parfums de glaces et toppings à découvrir sur place, selon l'humeur du jour

L A  P L A Y A    ·    B A R  R E S T A U R A N T    ·    C A P B R E T O N ,  L A  C I V E L L E

Prix nets en euros, taxes et service compris
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